
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

   Le Principale         La Gestionnaire,     Le Chef de cuisine, 

   J N GAULTIER    V. BOIS   S. ORRIERE 

 Les menus sont susceptibles d’être modifiés selon les approvisionnements                   

Lundi 8 

janvier 

Mardi 9 

janvier 

Jeudi 10  

janvier 

Vendredi 11  

janvier 
 

Quiche lorraine 

Soupe de carottes  

Pamplemousse   

 

---- 

 

Cordon bleu 

Œuf au plat  

Semoule couscous 

Julienne de légumes  

 

---- 

 

Salade verte* 

Camembert * 

 

---- 

 

Fromage Blanc* 

Yaourt Nature* 

 

 

Carottes râpées* 

Betterave rouge * 
 

---- 
 

Filet de Lieu 

Pâtes carbonara 

Coquillettes  

Champignons  
 

 

---- 
 

Salade verte* 

Chèvre * 
 

---- 
 

Yaourt Nature  

Bananes 
Clémentine  

 

 

Soupe de légumes 

Tartine fromagère 

Chou blanc râpé aux lardons  

 

---- 
 

Hachi parmentier 

Sauce béarnaise 

Filet de Julienne  

Purée de pommes de terre 

Poélée aux 4 légumes  

 

---- 
 

Salade verte * 

Fondant des Epiés * 

 
---- 

 

Galette Frangipane 

Brioche maison 

Coupe de fruits d’hiver 

 

Œuf mayonnaise  

Velouté de champignons  

 

---- 
 

Poisson Pané Maison 

Sauce orange 

Nuggets de légumes végétales  

Riz pilaf 

Potimarron provençale 

 

---- 
 

Salade verte bio* 

Pigray d’Entrammes * 

 

---- 

 

Coupe de fruits d’hiver* 

Compote Pommes * 

Ananas * 

 

 

 * Aide UE à destination des écoles 

(Programme lait et fruits à l’école, produit nature et bio) 

Tous les plats proposés sont « faits maison » 
Les viandes sont d’origine française 


