
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

   Le Principale         La Gestionnaire,     Le Chef de cuisine, 

   J N GAULTIER    V. BOIS   S. ORRIERE 

 Les menus sont susceptibles d’être modifiés selon les approvisionnements                   

Lundi 18 

décembre 

Mardi 19 

décembre 

Jeudi 20  

décembre 

Vendredi 21  

décembre 
 

Soupe de Légumes 

Œufs Dur Sauce Cocktail  

 

---- 

 

Filet de Lieu 

Sauce au Curry 

Pizza jambon fromage 

Poelée légumes aux panais 

Céréales gourmandes  

 

---- 

 

Salade verte* 

Tomme de Loire * 

 

---- 

 

Fromage Blanc* 

Yaourt Nature* 

 

 

Carottes râpées* 

Betterave rouge * 
 

---- 
 

Cordon bleu 

Omelette fromage 

Coquillettes au beurre demi-sel 

Champignons  

 

---- 
 

Salade verte* 

Chèvre * 
 

---- 
 

Fromage Blanc* 

Kiwi * 

Clémentine * 

Pommes * 

REPAS DE 

NOËL 
 

Saumon fumé 

Mousse de 

Canard 

---- 
 

Poularde à la crème 

Cassolette de poisson 

Pomme duchesse maison 

Poêlée de légumes de saison 

---- 
 

Salade verte * 
---- 

 

Fromage Blanc* 

Yaourt Nature* 

Litchi * 
Bûche de Noël aux fruits rouges 

Bûche pâtissière vanille chocolat 

 

Soupe de Légumes 

Pamplemousse   

 

---- 
 

Poisson Pané Maison 

Sauce citron 

Julienne de légumes  

Riz Pilaf 

 

---- 
 

Salade verte bio* 

Gouda d’Entrammes * 

 

---- 

 

Fromage Blanc* 

Coupe de fruits d’hiver* 

Compote Pommes  

 

 

 * Aide UE à destination des écoles 

(Programme lait et fruits à l’école, produit nature et bio) 

Tous les plats proposés sont « faits maison » 
Les viandes sont d’origine française 


