
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

   Le Principale         La Gestionnaire,     Le Chef de cuisine, 

   J N GAULTIER    V. BOIS   S. ORRIERE 

 Les menus sont susceptibles d’être modifiés selon les approvisionnements                   

Lundi 15 

janvier 

Mardi 16 

janvier 

Jeudi 18  

janvier 

Vendredi 19  

janvier 
 

Crème de Poireaux 

Baguette Gratinée  

 

---- 

 

Omelette fromage 

Fricassée de volaille 

Sauce forestière 

Purée de carottes Maison 

Jardinière de légumes 

 

---- 

 

Salade verte* 

Brie de Montsûrs * 

 

---- 

 

Fromage Blanc* 

Yaourt Nature* 

 

 

Soupe de Légumes 

Salade de céleri aux pommes* 

Salade d’endives, mâche, frisée * 
 

---- 
 

Burger aux céréales et légumes 

-Chikenburger maison 

Sauce poivre 

Frites Fraiches 

Poêlée de légumes  
 

---- 
 

Salade verte* 

Gouda d’Entrammes* 
 

---- 
 

Fromage Blanc 

Oranges en quartier 

Crumble aux pommes  

Coupe de fruits d’hiver  

 

Pizza maison 

Soupe de Carottes  
 

---- 
 

Boudin Noir 

Filet de Cabillaud 

Merguez  

Pois Cassées 

Crumble de légumes de saison 

Semoule couscou  

 

---- 
 

Salade verte * 

Camembert * 

 
---- 

 

Fromage Blanc 

Flan pâtissier 

Gâteau yaourt pomme citron 

 

Saucisson à l’ail 

Soupe de potiron  

 

---- 
 

Brick de lieu frais 

Poisson Pané Maison 

Sauce citron 

Riz pilaf 

Endives braisées 

 

---- 
 

Salade verte bio* 

Brie de Martigné * 

 

---- 

 

Corbeille fruits de saison* 

Poires* 

Clémentine* 

 

 

 * Aide UE à destination des écoles 

(Programme lait et fruits à l’école, produit nature et bio) 

Tous les plats proposés sont « faits maison » 
Les viandes sont d’origine française 


