
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

   Le Principale         La Gestionnaire,     Le Chef de cuisine, 

   J N GAULTIER    V. BOIS   S. ORRIERE 

 Les menus sont susceptibles d’être modifiés selon les approvisionnements                   

Lundi 1er 

avril 

Mardi 2 

avril 

Jeudi 4 

avril 

Vendredi 5  

avril 
 

 

 

F 

E 

R 

I 

E 
 

 

Salade de radis, carottes, céleri*  

Soupe de poireaux * 

Betteraves râpées * 
 

---- 
 

Dos de colin 

Sauté de dinde 

Sauce citron 

Crumble de légumes de saison 

Pilaf de sarrasin  
 

---- 
 

Salade verte* 

Brie de Martigné * 
 

---- 

 

Laitage sans sucre 

Semoule au chocolat  

Flan noix de coco 

 

Céleri rave 

Carottes râpée œufs dur 

Soupe de légumes 
 

---- 
 

Brandade de lieu 

Rôti de Bœuf 

Sauce béarnaise  

Purée carottes, chorizo, maïs 

grillé 

Oignons confits  

 

---- 
 

Salade verte * 

Camembert * 
 

---- 
 

Fromage blanc 0% 

Gâteau yaourt aux fruits 

Ile flottante 

 

Œufs Mimosa 

Céleri rémoulade aux agrumes  
 

---- 
 

Omelette fromage 

Beurre de citron 

Poisson pané  

Julienne de légumes 

Riz cantonais au four  
 

---- 
 

Salade verte * 
Tomme de Loire * 

 

---- 
 

Yaourt Nature* 
Tiramisu poire, caramel et granola 

Quartier d’ananas, pomme, 

orange* 

 

 

 

 * Aide UE à destination des écoles 

(Programme lait et fruits à l’école, produit nature et bio) 

Tous les plats proposés sont « faits maison » 
Les viandes sont d’origine française 


