
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

   Le Principale         La Gestionnaire,     Le Chef de cuisine, 

   J N GAULTIER    V. BOIS   S. ORRIERE 

 Les menus sont susceptibles d’être modifiés selon les approvisionnements                   

Lundi 15 

avril 

Mardi 16 

avril 

Jeudi 18 

avril 

Vendredi 19  

avril 
 

Quiche  

Salade fromagère  

 

---- 

 

Rôti de dinde pané 

Omelette fromage 

Coquillettes 

Epinard a la crème 

 

---- 

 

Salade verte* 

Crémeux d’Anjou * 
 

---- 

 

Fromage Blanc* 

Yaourt Nature* 

 

 

Concombre en rondelle * 

Betteraves râpées* 
 

---- 
 

Filet de cabillaud 

Saucisse grillée 

Sauce aux épices 

Champignons 

Purée de pommes de terre e 
 

---- 
 

Salade verte* 

Camembert * 
 

---- 
 

Smoothies aux fruits 

Quartiers d’ananas, pomme, 

orange 

Segments pamplemousse et 

oranges 

 

Œuf mimosa 

Cake au jambon 

Taboulé aux agrumes 

 

---- 
 

Pizza Maison au Fromage 

Filet de cabillaud 

Beurre de citron  

Fondue de poireaux 

Riz pilaf 

 

---- 
 

Salade verte * 

Le p’tit Gris de Loire * 
 

---- 
 

Beignet aux pommes maison 

Beignet chocolat  

Ramequin pomme, poire, banane. 

 

Radis 

Carottes râpées 

Salade d’endives aux fruits secs 
 

---- 
 

 

Poisson pané 

Sauce au curry  

Petit pois à la française 

Semoule couscous  
 

---- 
 

Salade verte * 
Douceur d’Anjou * 

 

---- 
 

Salade kiwi, orange, pomme, 

poire* 

Bananes* 

 

 

 * Aide UE à destination des écoles 

(Programme lait et fruits à l’école, produit nature et bio) 

Tous les plats proposés sont « faits maison » 
Les viandes sont d’origine française 


