
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

   Le Principale         La Gestionnaire,     Le Chef de cuisine, 

   J N GAULTIER    V. BOIS   S. ORRIERE 

 Les menus sont susceptibles d’être modifiés selon les approvisionnements                   

Lundi 6 mai Mardi 7 mai Jeudi 9 mai Vendredi 19  

avril 
 

Friand au fromage 

 

---- 

 

Sauce Bolognaise 

Filet de cabillaud  

Spaghettis au beurre 

Brocolis vapeur 

---- 

 

Salade verte* 

Fondant des Epiés** 
 

---- 

 

Pana Cotta 

Entremets vanille 

 

 

Cake au saumon 

Betteraves  rouge* 
 

---- 
 

Poisson pané 

Omelette fromage 

Sauce aux poivrons doux  
Semoule couscous 

Poêlée de légumes de saison  
 

---- 
 

Salade verte* 

Chèvre * 
 

---- 
 

Compote de pomme 
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 * Aide UE à destination des écoles 

(Programme lait et fruits à l’école, produit nature et bio) 

Tous les plats proposés sont « faits maison » 
Les viandes sont d’origine française 


